“Tecnicatura Universitaria en Auditoria Bromatolégica”

Modalidad a distancia

Plan de Estudios: /// Resolucion N° 0849 — CS — 2020

Aifio Materia Modalidad Carga Carga
horaria horaria total
semanal

1° Aiio

Bioquimica de los Alimentos Anual 5 125
Microbiologia de los alimentos Anual 4 100
Tecnologia de los Alimentos Anual 6 150
Politicas Alimentarias y Educacion Anual 4 100
Elementos de Filosofia Semestral 5 60
2° Aiio
Legislacion Alimentaria Anual 5 125
Practica I: Procedimiento de Auditoria Anual 10,5 250
Enfermedades Transmitidas por los Anual 5 125
Alimentos.
Industrias Alimentarias Anual 5 125
Etica Semestral 6 75
3° Aiio
Practica II: Seminario Anual 10,5 250
Carga horaria total 1485




Contenidos Minimos

Bioquimica de los Alimentos: Introducciéon a la quimica: estructura atomica, tabla periddica,

Propiedades periddicas: radio atomico, energia de ionizacion, afinidad electronica y
electronegatividad. Enlace quimico y estructura molecular. Estequiometria: ecuaciéon quimica,
calculos estequiométricos. Tipos de reacciones quimicas. Reacciones homogeneas y heterogeneas.
Soluciones. Sistemas, estados y funciones de estado. Trabajo y calor. Equilibrio acido-base. Escala
de pH. Indicadores de pH :concepto, usos. Quimica analitica: analisis quimico, analisis
instrumental, gravimetria, volumetria, analisis cualitativo: identificaciéon de aniones y cationes en

alimentos. Quimica aplicada: Biomoléculas presentes en los alimentos y Agua.

Microbiologia de los Alimentos: Caracteristica generales de los microorganismos de los alimentos.
Microorganismos importantes en la microbiologia de los alimentos. Conservacion y contaminacion.

Métodos microbioldgicos.

Politicas Alimentarias y Educaciéon: Seguridad y soberania alimentaria. El enfoque de derechos.
Patrones alimentarios. Estrategias de desarrollo. Politicas alimentarias y programas en Argentina.

Educacion alimentaria.

Tecnologia de los Alimentos: Procesos tecnologicos de la industrializacion de los distintos
productos carnicos y sus derivados, lacteos, huevos. Técnicas de laboratorio bromatologico.

Sistemas de Calidad. Biotecnologia.

Elementos de Filosofia: Nocion de Filosofia: Origen del filosofar - Objetivo material y formal de

la filosofia.- Filosofia de la naturaleza: Tipos y principios del cambio- Antropologia filosofica: El
alma como principio de vida- Inteligencia, voluntad, libertad y persona- Etica: bien moral. Obrar
moral. Conciencia moral. Metafisica. El ente descripcion: esencia, existencia, sustancia, accidentes,
El orden natural (S. Agustin - Sto Tomas) - Teologia natural. Existencia de Dios: cinco vias de
Santo Tomas. Gnoseologia: El conocimiento, La verdad, grados de conocimiento. Conocimiento
cientifico. Concepcidon antropoldgica desde la antigiiedad griega a la actualidad. Corrientes

Filosoficas de la modernidad y del mundo contemporaneo.

Legislaciéon Alimentaria: Nocion de Estado. Derecho Ley. Organizacion del Estado en los poderes.
Poder de Policia. Perspectiva histérica de la Bromatologia. Legislacion Bromatologica.
Antecedentes mundiales e historicos. Antecedentes Argentinos. Reglamentos Bromatologicos de la

Region Cuyo. Codigo Alimentario Argentino. R.IN.E. — R.N.P.A. Controles de Mercaderia de



importacion. Disposiciones de SENASA.

Practica I: Procedimiento de Auditoria: Introduccidon. Objetivos y clasificacion de las auditorias.
Perfil del auditor. Planificacion y preparacion de la auditoria. Etapas de la auditoria. Informe Final y

conducta del auditor como consecuencia de la auditoria.

Enfermedades Transmitidas por los Alimentos: Enfermedades transmitidas por alimentos de

origen bacteriano, toxico infecciones, viral, parasitario. Toxicos en los alimentos. Condiciones

higiénico sanitarias de los procesos y de la manipulacion de los alimentos.

Plagas y control integral de plagas.
Industrias Alimentarias: Tecnologia alimentaria. Calidad de los alimentos. Factores y procesos
que influyen en la produccion de los alimentos. Conservacion de los alimentos. Seguridad e Higiene

en las Industrias Alimentarias.

Etica: Ftica general. Principios éticos y bioéticos. Regulacién juridica de la

profesion.

Practica I1: Seminario: Trabajo integrador, estudio de caso.



